La boulangerie tracté¢ée FOUGA
Historique

La conception de fabriquer du pain au plus prés des troupes grice 4 un matériel roulant est déja
réalisé avant la Premi¢re Guerre Mondiale sous le nom de « boulangerie roulante ». Mais I’eniretien
cofiteux des « fours locomobiles » et la tournure que prennent les événements fin 1914 font préférer
les fours fixes ou démontables « type Godelle ».

Un projet de matériel roulant réapparait dans les années 30. A la veille de la Deuxi¢me Guerre
Mondiale, en 1938 (instruction sur I’intendance en campagne) dans la « boulangerie de campagne »
de nouveaux matériels sont congus. Fabrigués par la société FOUGA de Béziers, ils sont mis en
service au début 1940. A I’Armistice Parmée Allemande réutilise & son profit les quelques
exemplaires en état. Mais la construction continue et les unités sont camouflées dans les Chantiers
de Jeunesse.

Pour les unités de boulangerie type FOUGA mise en service en Afrique du Nord, elles servent dans
la campagne d’Italie au sein de la Section Autonome de Boulangerie Tractée n® 352 (SABT 352)
puis dans la campagne de France comme unité de réserve générale de la 1 Armée, Deux unités de
FOUGA sont présentent au défilé de la victoire a Paris le 18 juin 1945. Ces matériels sont retirés du
service progressivement pendant les années 60 avec la mise en place des nouveaux matériels
SUJOL.

Doctrine d’emploi

Au sein de la Compagnic de Fabrication de Pain (CFP) unité¢ de réserve générale, |'unité
élémentaire tactique est la Section de Fabrication de Pain (SFP).

Trois Sections de Fabrication de Pain avec une section de commandement composent la CFP.
Chaque SFP peut étre utilisée séparément,

Les inconvénients qui ont fait abandonner ces matériels sont :
- le poids des remorques qui nécessite un tracteur puissant avec une vitesse de déplacement lent,
un rayon de braquage limité et une installation impossible sur un terrain sommaire.

Composition d’une SFP

Personnels :

1 officier, 4 sous officiers, 36 hommes divisés en 3 équipes de boulangers et une équipe de
chauffeurs.

Matériels :

1 remorque fournil FOUGA + camion

2 remorques fours FOUGA + camion

1 remorque citerne eau ! 500litres + camion

2 camions avec remorque pour le transport des personnels et du matériel.
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Description technique

Remorque four FOUGA modéle 38

Chassis surbaissé¢ a braquage limité

Poids 6,9 tonnes — longueur 6,5 m — largeur 2,3 m — hauteur 2,5 m — garde au sol 0, 395 m — rayon
de virage 7 m.

Le four: caisson double a paroi métallique avec un calorifugeage en laine de roche (épaisseur 8
cm) est 4 double soles. Le foyer vertical permet le chauffage des chambres de cuissons par
Pintermédiaire de tubes & vapeur. Le chauffage & Porigine est au bois ou au charbon puis au
mazout ou a I’essence qui ne donna pas entiére satisfaction.

Les deux chambres de cuisson (2,90m x 1,45m) sont superposées. La transmission de la chaleur
aux chambres de cuisson est assurée par 4 nappes de 18 tubes encadrant les 2 chambres de cuisson.
Le systéme de production d’eau chaude :

2 réservoirs & eau froide de 125 litres et 1 réservoir a eau chaude de 170 litres peuvent se relier
entre eux. Le réservoir d’eau chaude communique avec le systéme d’alimentation des appareils a
buée.

Mise en place sous une tente baraque type 1904 cdté pignon.

Capacité de production par fournée :

50 pains boules de 1kg, ou 35 pains couronne de 1kg, ou 85 pains parallélépipédiques de 500g
Production maximale :

Pour deux fours — 110 x 2 =220 kg. Pour 24 heures : 220 x 18 fournées =3960 kg soit 7920 rations.

Mise en température 4 h 30 a 5 heures. Température de cuisson 250°.

Remorque fournil FOUGA modéle 38

Comme la remorque four ¢lle est a chassis surbaissé et & braquage limité.

Elle contient tous les accessoires nécessaires pour le pétrissage, la fermentation et le fagonnage des
pétes & I’origine.

Poids 4,7 tonnes — longueur 7 m — largeur 2,30 m — hauteur 2,65 m — rayon de virage 6,5 m.

La cabine :

Partie avant — pétrin a cuve basculante 420 litres permet le pétrissage de 310 kg de péte entre 25 et
30 minutes.

Partic arriére — aménagée en salle de travail et de ferimentation des pétes

Caractéristique d’emploi

Mise en place sous une tente baraque 1904 a 4 métres environ des fours, la glissi¢re 4 pannetons en
position.

Raccordement électrique 12 / 24V

Fonctionnement du pétrin par moteur Bernard ou moteur électrique.

Pierre EVENO — mars 2010
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Figure 5 — Timonerie des Freins de la Remorgue Four.
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Figure 6 — Commande du frein de sécurité de
la Remorque Four.
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Figure 7 — Coupe longitudinale, par les bou-

ches, de la Remorque Four.




Figure 8§ — Tubes 2 vapeur de la Remorque Four.

Joint damiante

Figure g — Montage de la Calandre — Fover de la Remorque. Four.



c..:upe aa Coupe bk Dami-dldvation

Briques 22x=11.3

TR

Figure 10 — Foyer avec briques réfractaires.

|
i E2 e || e—C
1 ¥4 ————————
L e
SR L==1 ) y - ——

Figure 11 — Articulation de la cheminée— Commande du volet de carneau
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" Figure 19 — Schéma de I'installation électriqﬁe de la Remorque Four..
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Figure 20 — Schéma de graissage du chiissis de la Remorque Four.
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Figure 22 — Train avant et arridre de la Remorque Fournil.
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